
A N T I PA S T I  E  I N S A L ATA

Daily Imported Burrata 29 
pomodorini, basil

Avocado Bruschetta 24 
almonds, tomato, basil

Tonnato Crudo 27
thin sliced raw tuna, artichoke hearts, anchovy*

Carciofi 19 
shaved artichokes, crushed almonds,  

parmigiano, lemon

Meatballs Aldo 22 
with whole grain mustard sauce 

Squash Carpaccio 22 
arugula, pumpkin seeds, agrodolce

S E C O N D I

Salmon Alla Portofino* 41 

Grilled Mediterranean Branzino 44

Chicken Francese 39

Classic Veal Milanese 51

8 oz Filet con Salsa Funghi* 65

C O N T O R N I  15

Garlic Broccoli Grilled Mushrooms Rosemary Potatoes 

* These items are cooked to order and may be served raw or undercooked. 
Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase  

your risk of foodborne illness, especially if you have certain medical conditions.

add chicken paillard or avocado $9  ·  add tuna conserva $12  ·  add shrimp $24

P R I M I

Rigatoni Pomodoro 24

Fusilli Genovese 26

Spicy Lobster Capellini 47

Sweet Corn Ravioli 23

Macaroni with Wild Boar Ragu 29

Chopped Salad 19
tricolore, ceci, mushrooms 

Insalata Verde 21
arugula, mission figs, hazelnuts



* These drinks contain nuts. Before placing your order,  
please inform your server if a person in your party has a food allergy.

A P E R I T I V O

W I N E S  BY  T H E  G L A S S

Garibaldi ∙ 22
Campari, rum, pineapple, orange juice

Negroni Sbagliato ∙ 22
Campari, Italian vermouth, prosecco

Spritz Contessa ∙ 22
prosecco, aperol, cranberry 

Seasonal Bellini ∙ 22
white peach, elderflower, prosecco

C O C K TA I L S

Raspberry Cobbler ∙ 22
gin, Braulio, raspberry, black tea

Paradiso Verde ∙ 22
Patron tequila, maraschino, Grand Marnier, lime

Lion’s Tail* ∙ 22
bourbon, allspice dram, walnut

Caffe Contessa ∙ 24
grey goose vodka, espresso

Jalisco Old Fashioned ∙ 42  
Volcan XA, mezcal, agave, bitters

Negroni Rosso ∙ 22
gin, Campari, Italian vermouth, grapefruit

Brooklyn ∙ 22
Woodinville bourbon, Lucano Amaro, Cocchi Di Torino

Swizzle Italiano* ∙ 22
rum, Ramazotti Amaro, vanilla, lemon

The Royale ∙ 24
gin, aperol, italicus, dimmi, champagne

S PA R K L I N G  W I N E

Bisol Prosecco ‘Jeio’ Veneto, Italy NV	������������������������������������������������������������������������������������16

Ferrari Brut Rosé Trentino, Italy NV	�������������������������������������������������������������������������������������� 22

Schramsberg Blanc de Blancs California, 2021	���������������������������������������������������������������������� 26

Taittinger Brut ‘La Francaise’ Champagne, France NV	���������������������������������������������������������������� 34

Dom Pérignon ‘Vintage 2013’ Épernay, France	������������������������������������������������������������������������� 90

W H I T E  W I N E

Corte Mainente Bianco Secco Veneto, Italy 2022	�����������������������������������������������������������������������18

Almondo Arneis ‘Bricco delle Ciliegie’ Piedmont, Italy 2022	��������������������������������������������������������18

Via Alpina Pinot Grigio Friuli, Italy 2023	���������������������������������������������������������������������������������� 20

Enfield Chardonnay ‘Citrine’ Sierra Foothills, CA 2022	����������������������������������������������������������������� 25

Domaine Serge Laloue Sancerre Loire Valley, France 2023 	���������������������������������������������������������� 28

Grossot Chablis 1er Cru ‘Fourneaux’ Burgundy, France 2022	������������������������������������������������������ 35

Domaines Leflaive Mâcon-Verzé ‘Les Chênes’ Burgundy, France 2022 ............................................. 45

R O S É

La Spinetta ‘Il Rosé di Casanova’ Tuscany, Italy 2023	������������������������������������������������������������������18

Arnot-Roberts California, 2023	������������������������������������������������������������������������������������������� 20

Chateau D’Esclans ‘Whispering Angel’ Côtes des Provence, 2023 .................................................. 24

Chateau Peyrassol Côtes des Provence 2023	���������������������������������������������������������������������������� 30

R E D  W I N E

Michele Chiarlo Barbera d’Asti ‘Le Orme’ Piedmont, Italy 2021.......................................................18

Boroli Langhe Nebbiolo Piedmont, Italy 2022 	������������������������������������������������������������������������� 20

Volpaia Chianti Classico Tuscany, Italy 2021 	�����������������������������������������������������������������������������24

Sette Cieli ‘Yantra’ Tuscany, Italy 2021 	�����������������������������������������������������������������������������������24

Stéphane Brocard Burgundy, France 2021	��������������������������������������������������������������������������������25

Vajra Barolo ‘Albe’ Piedmont, Italy 2019 	��������������������������������������������������������������������������������31 

Franco Pacenti Brunello di Montalcino Tuscany, Italy 2018	�������������������������������������������������������� 39 

Pine Ridge Vineyards Cabernet Sauvignon Napa Valley, CA 2022	��������������������������������������������������� 42


